
 
 
 
 

 
 
Christian nous révèle:  
 
«Le pépé Maurice portait 30 à 40 kg de truffes par semaine à Carpentras» ! 
 

« Généreuse, la truffe l'est, tant par ses arômes que son goût inimitable, c'est souvent celui qui la 
cuisine qui l'est beaucoup moins! ». « C’est une reine qui ne supporte pas de passer au second 
rang » nous confie Isabelle, la maîtresse des lieux ! 

Tous deux bercés depuis l'enfance par d'authentiques histoires de rabassaïres, c'est avec générosité 
qu'ils vous guideront sur les chemins de Provence en quête de la fameuse "mélano". 

Arrivée vendredi soir :  
Repas en table d’hôtes avec la truffe de bienvenue !  
Veillée, et tout ce que vous voulez savoir sur la truffe………….. Enfin presque tout !  
Nuit en chambres d'hôtes. 
 
Samedi matin :  
Petit déjeuner puis : visite du marché aux truffes à Richerenches,  
en compagnie des propriétaires. 
 
Samedi midi à la truffière :  
"Apéritif  et  casse-croûte du Rabassaïre"   
 
Samedi après midi:  
Cavage traditionnel de la Rabasse!  
(Recherche de la truffe avec Christian et ses chiens).   
 
Samedi soir :  
Repas en table d'hôtes avec le menu traditionnel aux truffes ! 
Isabelle vous mijote quatre plats aux truffes !  
60g à 80 g de truffes par personne sur le week end. 
Nuit en chambre d'hôtes. 
 
Dimanche matin:  
Petit déjeuner 
Visite libre du village ou des sites de la région. Vente possible de truffes fraîches. 
 
Prix en pension complète : Pour 2 pers. occupant une chambre 410 euros.  
Pour une personne occupant une chambre 210 euros. 
 
Nos repas comprennent, sans supplément : apéritif, vin, café, digestif et bonne humeur ! 

 
 

Séjours organisés  
de  fin novembre à début mars… 

              Sur réservation uniquement. 
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